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ŠIAULIŲ LOPŠELIO-DARŽELIO „TRYS NYKŠTUKAI“

VIRĖJO PAREIGYBĖS APRAŠAS
I. PAREIGYBĖS CHARAKTERISTIKA

1. Šiaulių  lopšelio-darželio „Trys nykštukai“ (toliau-darželis) virėjas yra darbuotojas, dirbantis pagal darbo sutartį ir gaunantis atlygimą iš savivaldybės biudžeto.
                     II. TIKSLAS

  2. Virėjo pareigybė reikalinga gaminti ikimokyklinio amžiaus vaikams maistą darželio virtuvėje, užtikrinant sanitarines-higienos sąlygas virtuvės patalpose.
    III. SPECIALIEJI KVALIFIKACINIAI REIKALAVIMAI

3. Virėjas turi atitikti šiuos reikalavimus:

3.1. būti ne jaunesnis kaip 18 metų amžiaus, pasitikrinęs sveikatą asmuo;

3.2. turėti virėjo kvalifikaciją;
3.3. privalo būti išklausęs privalomojo higienos įgūdžių mokymus;
3.4. turi būti susipažinęs su „Geros higienos praktikos taisyklėmis viešojo maitinimo įmonėse tvarka“;

3.5. žinoti Higienos normą HN 15:2005 „Maisto higiena“, reglamentuojančią maisto gamybą, sanitariją, Gerosios higienos praktikos taisykles viešojo maitinimo įmonėms organizuoti.

3.6. privalo žinoti visų virtuvėje esančių įrengimų eksploatacines arba gamyklos gamintojo instrukcijas;

3.7. mokėti suteikti reikiamą pirmą pagalbą esant elektrotraumai, nudegimams, sužeidimams;
3.8. turi būti susipažinęs su darželio nuostatais, darbo tvarkos taisyklėmis, darbų saugos ir priešgaisrinės saugos instrukcijomis, išklausęs įvadinį ir darbo vietoje instruktažus.

IV. ŠIAS PAREIGAS EINANČIO DARBUOTOJO FUNKCIJOS

4. Virėjas vykdo šias funkcijos:

4.1. paruošia darbo vietą duotai užduočiai atlikti, racionaliai planuoja ir organizuoja savo darbą prisilaikant higienos ir darbų saugos reikalavimų;

4.2. laiku priima iš vyr. virėjos maisto produktus, įvertina jų kokybę;
4.3. užtikrina, kad maistas skirtas tiesioginiam vartojimui, nesiliestų su šviežia mėsa, neplautais kiaušiniais ir kitais galimais taršos šaltiniais;
4.4. gamina maistą pagal pateiktą valgiaraštį, paruoštas technologines kortelės, prisilaikant maisto gamybos reikalavimų:
4.4.1. ruošia daržoves maisto patiekalų gamybai (nuvalo, išverda, susmulkina ir kt.);
4.4.2. naudodama kiaušinius, juos plauna ir pasirašo savikontrolės žurnale;

4.4.3. plauna, apdoroja mėsos produktus;


4.5. užtikrina, kad pagamintas gaminys atitiktų nurodytą technologinėje kortelėje svorį ir kokybę;

4.6. ruošia pritaikytą maitinimą pagal valgiaraštyje nurodytus produktus (tam tikro sveikatos sutrikimo, alergija tam tikriems maisto produktams);

4.7. nustatytu laiku išuoda reikiamos temperatūros pagamintą maistą;

4.8. rūpinasi virtuvės patalpų ir inventoriaus švara; 

4.9. dirbant su nepakuotu, be šiluminio apdorojimo ar plovimo skirtu maistu, plauna ir dezinfekuoja rankas;

4.10. nustačius ar įtarus užkrečiamos ligos atvejį ar protrūkį, patalpos, inventorius valo, dezinfekuoja pagal specialistų, vykdančių užkrečiamųjų ligų epidemiologinę priežiūrą ir kontrolę, nurodymus;
4.11. laiko plovimo ir dezinfekavimo priemones markiruotoje taroje;

4.12. pasiženklina valymo ir maitinimo inventorių, atnaujinant pagal poreikį;
4.13. laikosi pagrindinių taisyklių, naudojant chemines valymo medžiagas:
4.13.1. valymo priemones ir dezinfektantus laiko saugiai, atskirai nuo maisto produktų;
valymo priemones naudoja pagal paskirtį;
4.13.2. ant maistą liečiančių paviršių nepaliek ploviklių likučių;
4.14. atlieka kitus vyr. virėjo paskirtus darbus.
V.  ATSAKOMYBĖ IR ATSKAITOMYBĖ


5. Virėjas atsako už pareigybės apraše nustatytų funkcijų vykdymą ir pavestų užduočių atlikimą laiku.


6. Virėjas tiesiogiai pavaldus vyr. virėjui ir atskaitingas darželio direktoriui.
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